Hors diceuvre

Plat protidique

HccomPajnemen’r

Produit laitier

Dessert*

lundi 413 oct.

Restaurant Scolaire de Brizambourg

Menu du 13 au 13 octobre 2025

Repas Végétarien

rardi 144 oct.

Menu HALLOWEEN

\')QU\O\'\ 16 oct.

vendredi 13 oct.

Chiffonnade de salade verte et
croQtons, Vinaigrette

Carottes rapées, vinaigrette

Butternut rapée au fromage
blanc

Crépe au jambon et fromage

Filet de colin MSC, sauce a
I'aneth

O

Chili sin carne pois BIO

B

Sauté de beeuf aux olives

Emincé de poulet, Sauce
estragon

Boulgour crémeux

Riz pilaf

Spaghetti BIO sanguinolents @

Haricots verts BIO a I'étuvé @

Saint Paulin

Blchette au lait mélange

Brie

Camembert

Fruit de saison

Salade de fruits frais

Petit fantdme craquant

Fruit de saison

Nos plats sont cuisinés essentiellement a base de produits bruts et de saison par 'équipe de cuisine sur ['établissement.
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